Menu Déjeuner

Entrée, poisson ou viande, dessert 90€

Entrées

Fraicheur de légumes cuits et crus,

mousseline d’avocat au piment d'Espelette
ou

Pressé de foie gras de canard

et saumon fumeé au sésame torréfié

Plats

Canard de Challans aux figues roties

ou

Filet de rouget barbet
au jus de crustacés et zeste d’agrumes

fregola sarda de Provence

X

Desserts

Soufflé au chocolat 9’

ou

Figue rotie, mosaique meringuée,

glace shiso

Les informations sur les allergénes présents dans les plats sont a
votre disposition au salon d’attente
Nous garantissons l'origine francaise de toutes nos viandes

Taxe et service 15% compris



